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Section 0. Datos Techicos

DIMENSIONES

Alto 780 mm

Largo 570 mm

Ancho 525 mm (version E)
599 mm (version H)

PESO

De 65 hasta 75 kg segun las versiones.

CONEXION HIDRICA
Ared:

presioén entre 1y 8 bar;
racor 3/8” gas hebra

CONEXION ELECTRICA
230 V ~ 50 Hz;

consumicion entre 1300 Wy 1500 W segun las versiones.

525 - 599

Informaciones de copyright

© Rhea Projects s.r.l. - Reservados todos los derechos

El presente documento contiene informaciones confideciales de propiedad de Rhea Projects s.r.l., el contenido de este documento no
puede divulgarse, copiarse o duplicarse a favor de terceros, en ninguna forma, total o parcial sin previa autorizacion por escrito de

Rhea Projects s.r.l. El uso, la duplicacion o divulgacion de las informaciones técnicas contenidas en este documento pueden ser

tuteladas por Rhea Projects s.r.l. a través de la ley.

Editor/Fabricante: Rhea Projects s.r.l., via Trieste, 49 1-21042, Caronno Pertusella (VA), ltalia.

Manual de instalacion y manutencién del distribuidor automatico XL 300
EL PRESENTE MANUAL TIENE QUE ESTAR GUARDADO DENTRO DEL DISTRIBUIDOR.

INCOLLARE QUI LA SECONDA COPIA
DELL'ETICHETTA MATRICOLA

Etiqueta de identificacion de su distribuidor
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- alimentacion eléctrica o hidrica no apropiadas;
- graves carencias en la manutencion;
- intervenciones o modificaciones no autorizadas;

- uso de piezas de recambio no originales.

En caso de averia, RHEA PROJECTS no esta obligada en modo alguno a resarcir
eventuales dafios econdmicos debidos a paradas forzadas del aparato ni a prolongar el
periodo de garantia.

Norma de seguridad seguida en el proyecto

El distribuidor ha sido proyectado y fabricado segun las siguientes normas europeas de
seguridad:

Reglas 73/23 CEE; 98/37/CE; 89/336/CEE
Normas EN 60335-1
IEC 60335-2-75
EN 5514-2:1997
EN 61000-3-2:1995+A1:1998+A2:1998
EN 61000-3-3:1995
EN 55014-1:1993+A1:1997

Seccidén 2. Descripcién del aparato

| Uso previsto

El distribuidor automatico XL 300, en sus varias versiones, es un aparato de uso general
(no profesional).

El uso previsto del distribuidor consiste en la erogacion automatica de bebidas mezclando
productos alimenticios con agua.

La erogacion de las bebidas se efectua dentro de apropiados vasos distribuidos
automaticamete por el aparato. En las versiones con grupo de café expreso y grupo
infusor de té, el aparato distribuye también automaticamente paletas para mezclar la
bebida.

Denominacion de las versiones

RHEA PROJECTS utiliza la siguiente convencion para la denominacion de un modelo en
sus varias versiones:

XL 300 <café>/<contenedores> [frio<][<opciones>]

donde:

<café> indica el procedimiento principal para la preparacion del café:
H..... procedimiento instantaneo (de productos solubles)

E.... procedimiento de infusion a través de un grupo café expreso (de alta presion)
717
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<contenedores> indica el numero de contenedores de producto excluyendo el del café en
granos. La autonomia y la variedad de tipos de bebidas erogables por el distribuidor
dependen de este numero.

<opciones> indica eventualmente grupos opcionales presentes.

Bebidas erogables

En la Hoja Memoria adjunta al manual se da el elenco de todas las bebidas erogables por
el distribuidor en su poder. Estas varian sustancialmente en base a la version.

Seccidon 3. Advertencias para la instalacion

Las operaciones de instalacion y manutenciéon descritas en las hojas de color
blanco deben ser efectuadas exclusivamente por personal técnico calificado.

Use solo productos alimenticios especificos en los distribuidores automaticos.

El correcto funcionamiento del distribuidor esta previsto en ambientes cerrados a
temperatura ambiente superior a los 5°C en condiciones ambientales normales.

ATENCION: dada la susceptibilidad a la excesiva temperatura y humedad de
algunos productos alimenticios utilizables en el distribuidor, el aparato puede pro-
ducir malfuncionamientos se opera a temperaturas superiores a 30°C con humedad
relativa superior a 80%.

En tales condiciones sera necesario limpiar las partes a contacto directo con los productos
por lo menos una vez al dia.

Usted comproé un distribuidor XL 300 que ha sido construido en acuerdo con las vigentes
normas en lo que se refiere a la ausencia de toxicidad en los materiales en contacto con
los alimentos y a los aislamientos eléctricos. El aparato ha sido también montado en un
entorno productivo limpio. El personal encargado del montaje y de las pruebas esta
periodicamente sometido a examenes sanitarios para confirmar su idoneidad. Sin
embargo, las condiciones de transporte, el plazo de almacenamiento y la manipulacion
debida a la instalaciéon no permiten una utilizacién inmediata del mismo. El distribuidor,
antes de su utilizacion debe de pasar por un ciclo de higienizacion segun las modalidades
descritas del el parrafo “Lavado y desinfeccion de las partes en contacto con alimentos”.

Evite la instalacion en locales donde se utilicen chorros de agua (por €j. grandes cocinas).

El personal que accede al cargado de los productos debe poseer la cartilla sanitaria en
curso de validez. Controle ademas el cumplimiento de otras eventuales normas
nacionales o locales.
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Seccidén 4. Conceptos basilares de funcionamiento

El distribuidor encendido esta normalmente en estado de espera. Un ciclo de erogacion se
pone en marcha pulsando una tecla de seleccion. Si se ha fijado un precio de venta (o sea
el distribuidor no esta en funcionamiento gratuito) sera necesario introducir el importe
necesario por medio de monedas, billetes de banco u otro antes de proceder a la
seleccion.

En base a la seleccién requerida y a la version del distribuidor, el ciclo de erogacion se
compone de algunos de los siguientes procesos.

Distribucién y movimiento del vaso

Este proceso se pone en marcha antes de toda
erogacion  excepto cuando haya sido
deshabilitado por medio de la tecla apropiada
de re-seleccion "Sin vaso" (si esta presente).

1) El soporte del vaso se coloca debajo de
la columna de los vasos;

2) El servomotor de desenganche
determina la separacion y la caida de un vaso
en el soporte.

3) El soporte del vaso regresa a la posicion
de reposo

| Erogacion del azucar |

El proceso se efectua exclusivamente en las versiones de
distribuidor provistas del grupo de erogacion de azucar
(versiones E) cuando se seleccionan bebidas azucaradas.
En las otras versiones de distribuidor, siempre cuando esta
previsto por la bebida, la erogacion del aziucar se efectua en
concomitancia con la preparacion de bebidas solubles,
utilizando el mismo procedimiento (véase mas adelante).

1) El motorreductor acciona el tornillo sin fin del
contenedor del azucar que vierte la cantidad de azucar
preestablecida en el dispositivo de erogacion;

2) El servomotor del dispositivo de erogacion provoca el
movimiento del brazo

3) y la consiguiente caida del azucar en el vaso.

| Preparacion de bebidas calientes a base de productos solubles

El proceso se efectua por lo general una vez que el vaso se encuentra colocado bajo los
tubos de erogacion del producto. Pueden efectuarse simultdneamente varios procesos de
este tipo 0 en secuencia durante un ciclo de erogacion.

1) Si esta presente, se activa el motor de la licuadora;
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